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Start-up-Griinder Jakob Breuninger (links) und Valentin Belser

Foto: delicious data

Mit KI gegen
die Miillberge

Mit Kiinstlicher Intelligenz reduziert das Start-up Delicious Data
die Lebensmittelverschwendung in Kantinen, Backereien und Co.

Von Julia Bosch

sist fortgeschrittene Mittagszeit. Zwei
E Studenten betreten die Mensa in

Stuttgart-Vaihingen, sie haben Hun-
ger. Thnen fallt auf, dass die Auslagen noch
immer {ippig bestiickt mit Essen sind — das
um die Uhrzeit unmoglich noch alles aufge-
gessen werden kann. Thnen wird klar, dass
ein erheblicher Teil davon im Miill landen
wird. Jakob Breuninger und Valentin Belser
fangen an zu diskutieren.

2017 griinden die beiden ein Start-up im
Bereich Kiinstliche Intelligenz (KI). Es nennt
sich Delicious Data, {iibersetzt: leckere
Daten. Sie wollen damit die
Verschwendung von Lebens-
mitteln in Kantinen, Bécke-
reien und Co.reduzieren.

Heute gehort nicht nur das
Studierendenwerk Stuttgart

,Die KI hat sich zu
einem wichtigen Tool
fiir Kalkulations-
sicherheit und

Unter anderem im Betriebsrestaurant der
Firma Index in Esslingen wird Delicious Data
genutzt. Um die 160 Mittagessen werden
dort im Schnitt pro Tag ausgegeben, dazu
kommen rund 150 Bestellungen in der Friih-
stiickszeit. Wer korperlich arbeite, hole sich
morgens gerne einen Hamburger, Biiro-
Menschen eher ein Miisli, weifS der Betriebs-
leiter Armin Mossinger. Mittags seien Linsen
mit Spétzle der absolute Renner, aufSerdem
Schnitzel. ,,Von einem Gemiisegratin berei-
ten wir deutlich weniger Portionen vor.“ Der
Speiseplan wird immer fiir sieben Wochen
erstellt, ab dann konnen sich Gerichte theo-
retisch wiederholen. Und sobald sich ein Ge-
richt wiederholt, ,weiR“ die KI
vom letzten Mal, wie viele da-
von erfahrungsgemafd ver-
kauft werden.

Auflerdem greift die KI auf
die Wetterdaten der Vergan-

zu ihren Kunden, sondern Nach.haltig%feit genheit und Zukunft zuriick
auch die GroRen im Bereich ~entwickelt. und bezieht das in die Men-
Gemeinschaftsverpflegung: Georg Hitzler, genplanung ein. Wenn es

Apetito Catering etwa, aber
auch die Betriebsrestaurants
von Porsche, Bayer oder Ergo. Auflerdem et-
liche Backereien. Sie lassen sich mittels KI
unter anderem bei den Prognosen unterstiit-
zen, wie viel Currywurst, Pommes oder vega-
ne Bowls an diesem Tag verkauft werden —
und wie viel eingekauft werden muss.

Dadurch konnen die Betriebe einerseits
Kosten sparen. Andererseits reduzieren sie
die die Miillmengen - und dadurch auch den
CO,-Ausstofs. Das ist zumindest das Ziel.
Und bei Apetito Catering scheint es genauso
zu funktionieren. Seit vier Jahren arbeitet
der Grofdverpfleger in 125 Betriebsrestau-
rants mit Delicious Data zusammen. ,,Die KI
hat sich zu einem wichtigen Tool fiir Kalku-
lationssicherheit und Nachhaltigkeit entwi-
ckelt®, sagt der Apetito-Gebietsleiter Georg
Hitzler.

Konkret fallen in den 125 Apetito-Kanti-
nen durch den Einsatz des Prognosetools
von Delicious Data jahrlich knapp 54 000 Ki-
lo weniger Nassmiill in Form von Essensres-
ten an. Das sind pro Jahr 345000 Euro weni-
ger an Ausgaben. Zudem wiirden fast 200
Millionen Liter Wasser und knapp 135000
Kilo CO, jéhrlich eingespart, heifSt es.

Apetito-Gebietsleiter

drauflen sommerlich warm sei,
verkauften sie weniger Essen,
sagt Mossinger. Das liege daran, dass man-
che Mitarbeitenden dann gerne spazieren
gingen und sich etwas ,,auf die Hand“ holten.

Damit die KI bestmdglich funktioniert,
investiert Mossinger jeden Tag etwa eine
halbe Stunde, um einzugeben, wie viel sie
von was verkauft haben und wie viel iibrig
gebliebenist. ,Die Kl lebt davon,dass wir uns
mit ihr beschéftigen®, sagt er. Parallel fiihrt
er aber auch noch eine eigene Excel-Tabelle:
Fir die Kalkulation mische ich die KI mit
meinen eigenen Berechnungen und meinem
Bauchgefiihl .

Denn die KI wisse zum Beispiel nicht,
wenn bei Index eine Messe anstehe oder die
Azubis in der Schule seien — und daher an
diesem Tag weniger Essen gebraucht wiir-
den.

Ein weiteres Indiz, dass sie eher mit ge-
ringeren Mengen kalkulieren sollten, sei es,
wenn ihnen freitagmorgens schon viele Mit-
arbeitende ein ,schones Wochenende“
wiinschten — dann wiissten sie, dass voraus-
sichtlich viele nicht mehr zum Mittagessen
kdmen. Also ein Zusammenspiel zwischen
Mensch und Technik.



