TRENDTELLER

Knusprig gebackenes Fladenbrot, gefullt mit wlrzig gebratenem Tofu Greek

Style, frischem Salatgemuse und cremigem Dip.

ZUTATEN FUR EINE PORTION ZUBEREITUNG
L&
Fur das Fladenbrot 1.  Den Tofu in feine Scheiben schneiden, mit Olivendl und
125¢g Fladenbrot Gyros-Gewurzsalz marinieren. In einer heilden Pfanne
goldbraun und knusprig anbraten.

Flr die Flllung 2. Das Fladenbrot aufbacken. Anschliefend eine Tasche
100g Tofu natur einschneiden.
5ml Olivendl

Gyros-Gewrzsalz 3. Die Innenseite des Fladenbrots mit der Knoblauchsofe
20 g Eisbergsalat bestreichen. Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, rote Zwie-
20 g rote Zwiebelringe beln und den gebratenen Tofu darauf verteilen.
20g Tomaten 4. Nach Belieben mit etwas zusdétzlicher Sauce und Chili-
209 Gurkenscheiben flocken verfeinern und geniefden.
Fir den Dip
50 g Knoblauchsofie

Zum Verfeinern
Chiliflocken nach Geschmack

apetito
catering



